


‘A la larga siempre acierta el que se fia del genio”




Concejo Bodegos es un proyecio
creads a finales de los 90 con la
intancidn de dar continuidad a una
tradicién  Familiar  sxistenta  de
slobaracién de vinos v cuidads de
la wita, oportando lo frescura de la
juwentied v lo sélida Formaczidn en los
compos de la produccidn vitivinicala
v &l enoturisme. Maos distinguimas por
ir por comings diferentes, come sar
pionares an alaborar vinos scoldgicas
an la zena, hacer resados duleas, vinos
farmaentodos en barrica v hacer vinas
de  porcela  singulores, buscando
siempra ancontrar nuestras sefas de
identidad an Cigalas WMalladolid)

Tras mds de 25 afos frabaojands an
los diferentes compos, encligico v
camarcial, lenisnda un sblido mercado
de Exportocidn y siende liderss an
Encturismo, ha lagado el moments da
ponar an marcha neestro ilusisnants
phan, achsalizondo y convirtiends nusstro
siafa an una Marca reconocida a nivel
nacional, contands con un walioso
aquips con Enrique v Qlga a lo
cobeza, con Juon Avuso  en o
diraccibn taenica, Loura Hoyos coma
directora de exportacién, Juonma da
g Mats v Macho & Brevers an &l
ambito del Marketing v o Llorea
Arizana an el dmbito dal Encterisma

Vitos wiejas, suelos calizes con
subsuslos da greda v cristales da vess,
witias centanarios, vings de Finca, de
Parcela, de Poroje. Esta zono fan
cercand y tan desconocida, fodavia
guarda  tesorss  que  nosoiros
QUATEMOS GUs CONGTCOE

LA BODEGA



Lo Posado Beal CORCEIS HOSPEDERLA,
swrge del svefio de uwna fomilic de
witicultares por  construir un templs
dedicado a lo gastronomia, Con el
misme mimo con @l que nos heamos
dedicado o elaborar mognificos caldos
con s que hemos llegada a lagrar
numercsos  premics  infemocionales,
hemos acomefido este proyect que se
hao converfide en una  aventura
aposioranie. El edificio, un antigus
cosillo fortalezo de ln Orden de
Calatrava {costanea de los templarios),
transfermado, mas tarde, en polacio a
finales dal sigls XWI, ha side
rehohibiodo respetondo ol maximao la
puraza, lo estrechurn v los moteriales
ongirales. Pora ello ne hemaos reparads
en gastos, incluse recuperonda oficios
caou chidados, coma la forja, la falla de
madera, la escultura en cobre, el
trabajo de contera. . hemos recuparads
las iejos orginales, los vigos, la
piedra, ., los corpanterias son nicas,
con  herajes  imposibles que  nos
cuentan  historias  de  guerreros
templarios, de cruces legendarias, de
fiempas an los que codo aresano era
un arista v lo importante ero el
resultada final sin importar los cienfos
de horas dedicodas o una pieza

Muestra abuelo, Enrique, miltar de
asion, sofc que un dia habria un

hatal ¥ vn modesto resiouranse, osi, en

s honor, boutizomos al restourante “El
spefio del General”

LA HOSPEDERIA
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Tradicidn y sostenibilidad. En el rosado Carreduenas

tedas las uvas provienen de nuestra finca y de
pequenos productores de Valoria La Buena. En
Carredueiias roble y Carreduenas crianza
empleamos uvas de nuestra finca, cepas que tienen
mas de 30 arios de edad y cultivadas en organico,
sin emplear herbicidas, abones quimicos ni productos
de sintesis.
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CARREDUENAS ROSE 2023

Carredusfus Crgenic Bows io elabara lermentade an depéaile sabie llas inos, Ley weas ergdnicas, Tempranills R3% v Garmacha

5%, hon mocemde previomente en deptsilo enive & v 10 horos.

FASE VISUAL FASE OLEATIVA
Colar mary wivo, piccia Framco, limpia = infsnia. Milides frubales
media can ribete vicldcea, de zorramaro, cerera, manzono verde,
limpia y muy brillons plitana v alboricogue, con alagentes
Aorales de kb goma de o viclsl y

ligeros anisodas.

CARREDUEMAS ROSE 2023
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arnacha 5% griapad, mocarahs har & He 0 Figaars im hanks

AFPEARAMCE MOSE
A medivm-inierse salour of Maclipam ka '||:||l aramahc inhariiby with
fresh pink, clean ond very eufrematy fruity oromas ot fresh red fruits
bsrig bl |-\."-I'.'-|II:II'.' PSPy, & FHaT Ty | e ot

Fruiks -':|--'I|'|':_ with @ mirmral finizh #et
P

odds o houch ol l\.'ll\.-\._|l\.|"u:l:

Frasco. Desdaca wm bisen medide cverps, en
perfecta equilibria can una purda de ocidez gus do
una excalants sensocién de viveza, Tanos Rarales,
nuevamente de violetas, de frulos rojos modurae
de moanzama werde Final elegante v de um
wgradable fressar, can ralreguite de ke madura,

Carredueias Cirgansc Raosé, os its nome indicahes, is mode emulating the rodiional woy. The Cinganic gropes, Tempransio %5% and

PALATE

Interise  and '.|5'.l||l,l sxpradaivs wilh a hinl ol
swesiness. WWellsiructured and rounded wilh a good
el .:| 'II: i .:I :.-\.IIIJ'I:.I: LFHD TIPS III 'iII p'--’.'l:ll'.
ratronasal  alfaction  with I""'I"""i red  Truils

[srawberry conhection]

CARREDUEFIAS TINTO 2022

Cameduafias Rabla 100% Tampronille, se alabara con vvas procedantas da ba finea Carraduaibas, Las vifhes se encusniran en el
tesren: mas calize de b DO Cigales ¢ son cullivadas en orgdnics, sin emplear herbicidas ni produchos da sinbesis ¥ lisnsn,
apraximadamerde, 25.30 ofics. Tras lo vendimio manwal, se fermento en depésitos de acero ingmidable w =8 cria en barricos de

robls americana y Franeds da 4 o & meses

FASE VISUAL FASE CLFATIVA

Copa oho cordenal cscuro Franco e irtensa, con notoble complejided

can lencs amarabades, de  aromay  voielebe  de  frdas  muy

lienipsia y brillante. madura:, destacondo ka marn, zorzamarn,
carezo vy cinsaley posos, en excelents
armania san ks aramas procedentes de su
paso por bomica, donde se pusden
apraciar  al rqg-ul:: da pale, comala, |
chocolate, frulos secos y elagardes kanos
especiodos.

CARREDUEMAS RED 2023

FASE QUSTATIVE

En primesr plana, sparecen sabores de crianza
can sensacianas de cole, regaliz, clova, olles ¥
torrsfocios, com un fonde des  elsgandss
sensacianas frutales, que repiten los impresiones
percibides en nariz; ceseza, guinda y mara,
Calide w mwy poloso, con un ogrodable
wigualato da fanimes dulces, ompless, nicos v

| mary durodercs, que hooen al wine muy

equilibrado con final elegante ¢ persistente.

- s T, ~
Comedeafias roble Julds HEmpre ke is mods wish OrEgadk ram he Carreduefias esfate. The vines are loceted in the mast limesiane

teerain of the DO ¢ gk rsl re QoewWT SIg anIc .|":.' weilhcan] Paariisslad or dprihahs
Aler manual

APPEARAMNCE MOSE

I HAUGH sl Ore GoErcEImsG "-I-\.' Aa-all WEONE O II::

warvesling the wine is lermented in sioinless steal fanks ond oped in American ard Franch cak barreds tor 4 to & months

PALATE
A medium-indanse marocar Highly oromatic, with fhe distinclive features of the ‘Warm and powerful with a jouch of
ae Ts Mpransla  Warmely o Tarmee Inhamsa bad Frash versairiss, Walsinechined and rouvedad
ArCeTi ek dark Fruit . .|.'l:'-_-'"_.'- ok '.-_l.| with h=ar wath & neod bolance I"-'_-'a-\.'i:‘-'_-'i ocidite
Hhorad fones of wiolet over o minerod bodikground. &n and olcohol ond seeet lannans. Long
[ 4 l) '|||:|',- ralrasl it fur bl BEIM Wra silandn rabranasal oliscsiar

ECOLOGICO r‘T
DRGANIC WINE L, L%
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ROSADO TRADICI

CARREDUENAS ROSADO 2023

Carreduefios Eosado Tradicion, como su nomibre indica, s= eloboro smulande la farma fradi
moceran de 12 o 14 horas en depdsite. Tras posar par lo prensa, se desfonga y fermenta el me

CARREDAUEMIAS CRIANIA 2020
Conredusaias Crionzo, 100% T-m:m‘: 3= elabora enteramente con wms

grades. A e R sintesis. Tras ko vendimio morual, se Fermanta en depdsitos de ocera inoxidable ¥ se <ria en ban
FASE VISUAL FASE GLFATIVA FASE GUSTATIVA Ll dlmomrat A e

Celor roje muy vive, frasa Aromos nifidas & intensas de frubas rojas Enfrodo fresca v alegre srac y final i FASE VISUAL FASE OLFATIVA ;

inbansa, limpia y may (zarzomoro, fresal, con neos cilticas | egrodable. Mucha fnsa en v ' Color rajo granate con En nariz. gran intensidad arométfica con aramas | Lo boca es intenza,

birillanse. iy agradebleg. meatices azulodos gue de frula regra [mare, cinsele), que dan paso o de oleohal ¥ acic
durahan juesntud ¥ makioas de crionza en madera, can Ranol lnod Sucve y ebagante,
longevidod, de imensidad sspaciodos de voinilla ¥ dave v ostodos de pon, ¥ persisients,
madio. can un firal mireral ¥ de regaliz.

CARREDUENAS ROSADO 2023

Carredueiias Rospdo Tradicién, os iss name indicates, is made emuloting e rodisional waoy. The 100% Tempranillas gropes mocerate
For 12 ke 14 hours i banks. Alter paising heough tha press, e cean musl i ieparahed and fermented of lemperaluras bebesan 1517

CARREDUENAS CRIAMIA 2020

i . theet menst limeslore berrain of te DO Cigales ond ore grown arganically withoul herbicides ar senthesic praducts. After the manual
i barvasd, the grapas ane fermantad in slminless sseal fanks and aged in American ond Franch cak barel far 12 manths,
b APPIARAMNCE MOSE PRLATE
A very livehy red calour, Fooused ond intense red fruit aromas Frash and powerful begirming. Wallrounded and |
inkensa sirowbsanry, claan [rospbenry, srawhaerry), with pleasant nice fimish. dbundant it bn retronosal, G'ﬂ_wr red coler with O the N, greal arcevalic: infeealty ""'*' aramai | Tha pabate is intanse """1“"{ o graal balomes of
and very beighl, St bluizh nuonces Ihl_:l derate af black fruit ﬂ:ln:l.l:urr.y; pﬁ.lrn|_. that give woy o aleched and acidiby with a smeath and
| youth and longeviby, riwonces of wood aging with specy fones of elegard struchure. Refronasal is comphex and
meacdium inleeniby, vanilla, chave and leased bread, with a minaral persisland,

and liguarice finish.

Coredusiios Crionza 100 Tempranille is made entiraly with salecied grapes fram the Corredusfios sstate, the vines ars locaked in
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VINO DE PARAJE

COMNCEJO CLARETE AGED 2023

CONCEND Bowads Farmeniedo sn Barrica s slabora smulande la forma tradicianal de elaborocicn ded CLARETE. Loy wwas,
Tempronille 95% ¢ Gormacha 5%, moceran de 12 a 16 horas en depdsite, despuds posomos el mosto con sus [fas finos o bankcas
o roble AMERICANG ¥ FRAMCES nuswas con un bastads muy ligera, an exles barricas e lliva o coba la fermenlosidn, Tras

fermeniar, e vino seguird en oeanzo sobre sus lios, con un battonoge codo dos dias, dwanbe 3-4 messs.

COMNCE)O 2019

FASE GUSTATIVA

Bea galesn, muy glicshica y rica en
matices. Buena astruchura y redondez con
v acidez y un aleahel muy squilibrade
y un firal con vn agradable logque amarga
que e da ol vina mucha largura.
Ratronasal muy intenia dends la Futa
rojo combing perfectamente con los nabas
de modera, apertdndoke complejidad ¥
whegaria,

FASE ViSuaL

Color rosa cersza  con
matices vivos de roso fresa.
Limgia, brillante v bien
pm:miudu.

FASE CLFATIVA

s inlersided aramdlica all, dends destacan
ureas fuestes motos de frum roja fresco (fresao,
frambussa, cereza), y olguma nota Fopicol
[mocedonia de fruims], aporbandaols alegancia.
Aparecen discratos oromas foroles [vialetas y
redisd] y para emphorle complajidad, aparecs
s fermeniocin an robls con fonos ds woinilla,
coca, coramels |regaliz rejo) v crema fostada,
para acabar con un final mineral,

FASE OLFATIVA
France, limpio ¥ complsjo. Arama inkeno
de frula regra modura [cirvela), licor de
corazas, ¥ dulcs de frutes rojas, clare
nafas de crianza =n modera aportando
complejidod ¥ elegoncin, pom toshada,
vainilla y i final balémice (regaliz)

FASE ViSUAL

Fojo granale con malices da la
mizma infencidod, com bosno
Sapd Win Ilmplu ¥ |zra Bt

COMCEID CLARETE AGED 2023 COMCE)D 2019
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als where fermanhotion w INE WG Y

tobe ploce. Afer fermenking condinue o oge on its lees with o botlorogpe every keo
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o APPEARAMNCE

APPEARAMNCE MO SE PALATE Nk
Frank, d=an ond complex. Inésns= oroma

at ripa bbmck brusa

|II'|| marEnl I|'-I Frls L

. !

" 3 (Garned red with nuonces of e
B 3 1
1, ey soma  Irlansihy,  wilt

A, madium-internse colour

frash pank: at

brighi and altrociee

&y toch of yweetrss, lots of ghecerol ond

F -||||:.' svanced . Wallaricired and regredad

|||::"||:.' aromahic with a predeminance af frash noles at

||'.-.:|I :l.- .'IIII :.II'. 'y iUl

o Ireks :l\.ll::'n::. ¥ '-|'\-::|.|||l-,' |-\.I wéith Al li e
with very o good acigibraloohol bolorce ayer. Claan and bright win waodaged
Tha finish kas an ogeeabla biter touch
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= aviding arm =ksgand kouch. Discrebs i argd aromas

rabes provide complexity and slegonce
y Pram tha I . d
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wirm's cak lermeniolan, add ng g s compasiby wilh

finish picorice

himts of wanilka, coconut, confectionery jred liquarics| rilense ratronasal oloclion where fhe red

and erdma brilds, and £ Wealh O Pl Fimish Heal bty cambine |-.:||l.- I|'.- wiith thia weoad

riabes, adding complex Fr and = Eance

Qrvas the wins 1By parsonaliy
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CONCEJO
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CIORMCEID Resarva 100% Tempranills se alabora con uwas procedentes de das pagos. Por vno porie, |o ince Comedusfios, en este
Page las vifias se encusnivan an el e mas colize de ko DO Cigales, compueita por crishales de yeia. Por olfa, s procedaniss
de los aguedas y ks costonos, con vifios de 40 0 100 ofics de onligiiedod. Ambos pogos son oulivados an orgénice, sin empleor
harbicidos mi produchos de sinbesis. Tros ka wandimen m|:|n|.n:||I 1@ barmando an dnp&q.lhu da ocare insuidable ¥ 5@ crio an barrices da
rabls amerisans v frances, risvas ¥ con | vine, de 18 o 26 messs, pama pasar unos & messs de chanza en bolalla,

FASE GUSTATIVA
Wina con un gran squilibric. El virg en beea
es muy golosa, grasea con estruclura y una
tanicidad dules que ls apeta largeea ¥
longevidad. Tiens un final muy agrodable
con gron  persissencia  donde  oporecen
clorameanta ke tonos balsdmizas

The morthevards ariemdotian of our vineyord fogethar with the lack of mindoll during the karvest allowed the fuit fo ochieve o slow and

1 aroma wsaved losgeihar laly af =] sl ik Truil with vanilla, calles arnd BpIcH

ond smaoth, well siructured fanming. Livaly wine with o lingesing harmonicus finish

PALATE

Wine with greol bolarcs. The wirs i fhe

mouth is Ry WEd 8Ty Wilh sinsliura and
a pvwell fanmin ol givas 1l |.ﬂ'.55"| and
orngervity. |t has a wvery pleasard tinish with

Lt Ol alal AHnce IJ'III - I'.-\.II ::'II&'IIII & osfiag
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- Colecelon =

COMCEID COLECCIHON 1999
Muestro primer GRAM RESERVA Vendimio monuol, mds de 24 meses en barricos robls froncés.

Er 159% npcsd ol Eura, Michasl krdan dui-ﬂr la MBA, an El-puﬁu muriaron Yala Jansti ¥ Kalaal &b,
debut de las Hermanas Willioms an el fenis, Ching lonzo su primern nowe espocial. Miertras fodo esio
sucsdia, nusstre Tinks de Guarda pasaba 24 meses en barrices nuevas de reble francds ¥ ssparoba
pacisntemente durante mds de 20 afios para canbar su hisloria.

Colar Ambar, Limpse v Brillanss, Aremas de frsas sobremadures con rotas babidmicar. Suave y galese
pose peave ¥ finod con noles especiades, sorpreande lo acidez y lo vivo gue e3bd en booa.

COMCEID COLECTIOMN 15999
Olur fersd mancsal horvest GRARD REZERVE, aged over 24 montha in French ook barrals

In '?9 the Euro was barn, Michoel Jordon bkef the HEA, Yelo Zonesi and Eofosl Albsrii died in Spain, the
Williomy Sistars debuted in fennis and China baurchad ik ird spocecnalt, Whils all this wos hoppaning
r rad veing spank 24 manths in new French aak barels and waibsd pat anily for moes than 20 paors o

tell fs slory

Ambesr Codar. Clean ond Brghd, oromaos af everrips fruits with balzamic naotes. Soft and sweet mad palahe

WM SOICY noMs in ine finish, swrpris W DTy and lveliness in e mou

CONCEJO
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CONCEJO COLECCION 2007

M3 da 17 afias han pasads dedde |a vendimia de eate vine, En ol 2007, Steve lobs lanzd al
primes ifhane, Allberto Confodor gond el Towr, el Real Modrid Lo Liga, Modal gand Rolord Gearrgs.
Mdentras todo esle secedio, nuestrg Tinte de Guearde pesoba 75 meses en barnicas nuevos de robla
Franeas ¥ uq-p-luhl!: piacinbamantes duranhs mas da 15 de afcs para conlar s hisleria.

COMCEID COLECTION 2007

veare than |7 years hows possed since the harvest of this wine. In 20507 . Steve Jabs bunched the
hirs# iFreona, Alberto Contogar wan the Tour, Reol Modnd won e Leogua, I ladol won Eodand
Gy, 'While all this was happening, aur red wing spent 25 senthi in nesw Franch cak banmals and

wgites] pahienthy bor more than 15 yesars jo tell s slory.

CONCEJO
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EL MILAGRO
la Vo = algs inédda, uno wpsrvivients gue ho aguoniodo sslescaments las vaivenes del lismpo. Cepos de mas de 104 afios
crecen a una oltibed de BOD mairas, moyoritoniomente de Tempeanillo, COM algunos cepas de Garnocho, Bobol v Alillo. El
suale e caliza con canle redads v of pie de une menbalia, apecaden de chmoe kace 120 afos adas las kederas ie cubiian
de vifias. Esta parcela de 1,55 Ho, con regisiro viticolo de 1956, constiteys un verdodess MILAGGRED que llegs o nuesims
mares duspuds da muckas ganeracionas, Mantarsance neasira Rlasalia de FRCUparsckin da askas jeryas vimlealas, wha ez
frobajoda por nssira equipe onico, ros decidimos o eloborar + COMCEICH

VINIFICACION INTEGRAL
+ de COMCED e un vina de Farcelo donds bemos querido Begor ol extremo. Eloborada de manern indegral en boricos de
500 liras, comanzamed con una vandimia morual an cojas, qua irdm directas o la cdmona de fie pora paser olll 48 harss a 5
grodes. Peatsriarmente, los racimos s despaillan sin sslrujer y posan o los barricas abieras, escdbandas ba uva entera con hisla
seco o« 77 °C, de forra gue alorgomos esa mocerocidn prefermeniotiva hossa casi 5 dios despods de (o vendimia.
Seguidamenie, pasamen a pior ba uva coma we ho hecha, de morena arceinal, devde bace genaraciones sin abandenar ko
baricn. A corfinuocian, = realizon 3 bavoneo: marwale: diorios. Mala liclico en Borrica con crionzo de 20 messs sn bamico
di 500 lircs don come resuliedo v ving dnico

THE MIRACLE

L fr
§ weniyyand 15 somat i Uipia wdarded, o surwivar that has sio -\.'-\.I":.' andurad tha ST e of Bime. Vines cver 100 Wil & d

griey al an allifucs al BLHL melars mastly lamprar illa. WITH same ibaing of Garnacha, Babal. and Alkills. The sail i@ ree k'
mastone of the faod of o mounhain, a speciofor of how 120 years oge ol the slopes were covered wish wires. This plat of 1.55

vacloaras with wiicubiural regairaban rem 1954, howevar, conshivtas a troa MIBACLE, IF come inle our hands afier sy

genarafians. Mainhaining our philosophy of scavaring thees wine jewels, sur fechrical team warkad .L||||k||_-r--|r and we-dh-ldw;l

ta create s CORCEID |
INTEGRAL VIMIFICATION ]

b de CORCEND iz a sir -\:||l. |l| +f wine wherne we dored 1o go ho e exireme. Mods @ '.|||'|'."|:,' in 500 Bre barrels, we bl':\':m' with a

Al heirvadl B ercilad hal {pcr il fa Bhe sold ebombar far 48 haurs o 5 degreas £l lae, The eligbars ara di-slamead

.

without crashing and transferred to the open borels, vofting the gropas whole with dry ice af -7 o exiand this prafermenialion
goaratian unbil almost 5 doys after the horeast

1y L] :I."‘-I' |I' CJroacesy can if I'-I"- I 2100 :I:' # 1N a9 aneEklfal Wiy .:' :E"'ll' ahang wilhsud II'-I'.'II'-I |IIII I-::'II'I

Subsequesntty, monual baotoneges is carmed ook 3 emes-dosty-Malolochc-fermentation-in Barrel aged for 20 months in 500 lire
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