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Crema de Queso de Torta Tomate, Aceite y Ajo Paté Ibérico Crema de Jamén .., York
fundido con pimiento del piquillo /Natural tomato with extra /loerian Pate /Cooked ham cream
/Melted torta cheese cream with piquillo peppers virgin olive oil and garlic

Iberites

Iberitos Iberites Iberites

Pack 70

Paté Crema de Crema de Jamon York Crema de Pavo
de Jamén Curado picante
& A ot
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Paté de Salmén Crema de Jamén Curado Crema Jamén York Crema de Pavo
Salmon pate /Cured ham cream Picante il /Turkey cream
/Spicy boiled ham cream
Iberites Iberites Iberites
Paté de Dulce de tomate Humus

Aceitunas negras

SIN
GLUTEN

Paté de Aceituna Negra Dulce de tomate ~ Humus
/Black olive pate /Tomato jelly /Chickpeas hummus
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Paté ibérico con Paté ibérico al Paté con Virutas Paté ibérico con
Higos de Almoharin Pedro Ximénez de Jamén Cerezas

Iberites Iberites Iberites
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Paté de Salmén Pastel de Cabracho Paté de Atin

Iberites

www.iberitos.com



Bandeja

/Box 30 x case 70g

Dulce de tomate + Queso de Cabra
/Special pack tomato yelly and goat milk cheese

lIberitos

PESO/ WEIGHT 70¢

CONSERVACION /CONSERVATION

No necesita frio. Conservar en un
lugar fresco y seco. Una vez abierto,
conservar en refrigeracion.

/ IT DOES NOT NEED REFRIGERATION
Store dry and fresh. Once opened, keep refrigerated

PRESENTACION /PRESENTATION
Bandeja 15 estuches 2x70g

/Tray 15 cases 2x70g

Caja 30 x estuche 70g

/Box 30 x case 70g

Caja 168 x estuche 70g

/Box 68 x case 70g

CONSUMO OPTIMO /SHELF LIFE
24 meses / o MONTHS

oYeYo

www.iberitos.com



RECETAS CANELONES
de rechupete SEUTIEE | ok
para disfrutar . .

0 émmenta
o i Orégano
en familia T

Coge las rebanadas de pan de molde y con ayuda de un rodillo, y

<i no tienes pues con una botella de cristal limpla, estira las
mhaﬂanas.mmnsldemamasmwmfeslnnﬂmm
mmrdﬁaﬂsum

Ahora unta el paté en cada una de elas, por toda Ja rebanada,
[ Haz con ella unos rollitos. Con un pincel pon, en la fuente del
horno, en la base, salsa de tomate frito, y por encima de las
rebanadas. Agrega el queso rallado, el orégano y gratinalo en el
horno unos 10 minutillos, hasta que tu queso esté doradito.

HUEVOS RELLENOS

de paté de anchoas iberitos

Elaboracion

En primer lugar vamos a cocer los huevos. Para ello
ponemos agua fria en una oll2, le echamos un poco de saly
vinagre y o ponemos todo  cocer a fuego medio durante
15 minutos.

Sacamos los huevos y los cortamos por la mitad. Le
retiramos fas yemas y las ponemos tadas -excepto una- en
mnlatunbnldparadmnésm:dmasmnelnmdl
anchoas.

Las aplastamos con el tenemos y mezclamos. Ya tenemos
listo el relleno, ahora sdlo falta ponerlos en los huevos que
antes cortamos 2 la mitad. Una vez hecho esto le ponemos
mahonesa encima y decoramos con la yema que antes
reservamos, ¢Lomo? Rallandola encima.

www.iberitos.com




